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MACH'S EINFACH!
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Als deutscher Hersteller ist Westmark bereits seit 1956
am Markt und schon immer Partner des Fachhandels.
Mittlerweile umfasst unser Sortiment mehr als

2.500 praktische Kiichenhelfer. Die sind nicht alle
MADE IN GERMANY, aber ganz viele davon, und die
fertigen wir an unseren Standorten in Lennestadt-Elspe
(NRW) und in Wittelsberg (Hessen) fiir Dich mit Herz!

Hinweis:

Wichtig:

Iideregse?

Komm auf unsere Homepage www.westmark.de und entdecke unsere

—
MADE IN GERMANY Produkte.




Zutaten:

« lila Kartoffeln

- gelbe Kartoffeln
 Rote Beete

« Karotten

- Salz

« EdelsiiB-Paprika

Dip:

« 4 Stiele Petersilie

« 2 Stiele Basilikum

« 5 Halme Schnittlauch

« 1 Zitrone

« 150 g Vollmilch-Joghurt
» 100 g Schmand

« Salz, Pfeffer

« Zucker

Zubereitung:

1. Gemise waschen und abtrocknen.

2. Mit dem Gemiisehobel diinne
Scheiben schneiden.

3. Scheiben einzeln in das
Chips-Maker-Tray geben und in der
Mikrowelle garen. Garempfehlung:
ca. 15 min. bei 700 Watt
Hinweis: Mikrowellengerate garen
unterschiedlich intensiv - bitte nach
2 - 3 Minuten Garzustand liber-
priifen.

4. Nach eigenem Geschmack wiirzen.
Fiir den Dip:

5. Krauter waschen, trocken
schiitteln und die Blattchen fein
hacken. Zitrone halbieren und eine
Halfte auspressen.

6.Joghurt und Schmand verriihren,
mit Salz, Pfeffer, etwas Zucker und
Zitronensaft abschmecken. Krauter
zum Schluss unterriihren. Chips mit
dem Dip servieren.
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Zutaten:
« Apfel
(Elstar, Boskop etc.)
e Zimt
« brauner Rohrzucker
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Wasche die Apfel und entkerne sie mit einem Apfelausstecher.
Hobel sie in etwa 3-4 mm diinne Scheiben.

Scheiben einzeln in das Chips-Maker-Tray geben und in der
Mikrowelle garen. Garempfehlung: ca. 15 min. bei 700 Watt
Hinweis: Mikrowellengerate garen unterschiedlich intensiv -
bitte nach 2 - 3 Minuten Garzustand liberpriifen.

. Die Apfelscheiben einzeln leicht mit Zimt und etwas braunem

Rohrzucker bestauben.

Herzhafte Variante gefillig?

Eine milde Mischung aus Paprika und Chili macht dem Klassiker
der Kartoffelchips aromatische Konkurrenz, wahrend sich ein
feiner Hauch von Rosmarin oder Thymian zum vorsichtigen
Experimentieren bei Apfelchips eignet.

TIPP: Die Apfelchips konnen trocken in einem
gut verschlieBbaren GefaR langere Zeit aufbe-
wahrt werden. Am besten eignen sich Aufbe-
wahrungsdosen aus Glas oder Edelstahl.



Zutaten:

« Kiirbis .
(Butternut, Hokkaido etc.) I C I
« 2 EL Olivenol

« Salz, Pfeffer
» wahlweise Thymian,
Knoblauch, Oregano

Die Kiirbisscheiben sind fertig,
wenn sie leicht braunlich und
knusprig sind.

Zubereitung:

1. Den Kiirbis schalen, teilen

und entkernen.

2. Kurbis in 3-4 mm diinne,
moglichst gleichmaRige
Scheiben schneiden.

.Scheiben einzeln in das Chips-
Maker-Tray geben und in der
Mikrowelle garen.
Garempfehlung: ca. 15 min.
bei 700 Watt
Hinweis: Mikrowellengerate
garen unterschiedlich intensiv -
bitte nach 2 - 3 Minuten
Garzustand tiberpriifen.

4. Die Scheiben mit etwas =
Olivendl betraufeln.

. Mit Salz und Pfeffer bestreuen.
Weitere Gewiirze nach Belieben
hinzufligen.
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Zubereitung:
Ik,

2.
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.Scheiben einzeln in das Chips-

. Alle Scheiben mit etwas Olivendl

Zutaten:

- mittelgroRe Zucchinis
« Olivenol

« Salz, Pfeffer

» weitere Gewlirze nach

Geschmack

Zucchinis griindlich waschen und
abtrocknen.

Gemuse in 3-4 mm diinne,
moglichst gleichmaRige Scheiben
schneiden.

Maker-Tray geben und in der
Mikrowelle garen.
Garempfehlung: ca. 15 min.
bei 700 Watt

Hinweis: Mikrowellengerate garen &
unterschiedlich intensiv - bitte
nach 2 - 3 Minuten Garzustand
Uberpriifen.

betraufeln und nach Belieben
wiirzen.
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Handler Adressfeld

Westmark -
Produktion von Haushaltwaren und
Kiichenhelfern seit 1956

Einfach scannen

fiir einen Einblick in die Westmark-Welt ...
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Werde Teil der Westmark-
Community. Immer wieder
Gewinnspiele, Rezepte, Ideen
undvieles mehr.

Westmark GmbH
Bielefelder Strafle 125 | 57368 Lennestadt-Elspe | Germany
Telefon +49 2721 92 58 0 | Fax +49 2721 92 58 49 | info@westmark.de | www.westmark.de

Fur Druckfehler und Irrtiimer ist jede Haftung ausgeschlossen.




